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Forrdtter

Rodbetssoppa med chevre
Var egen fargsprakande rodbetssoppa, bade vdarmer kroppen, dar en frojd for
ogat och for gommen.
Soppan toppas av en krdamig chevrerora och riven farsk pepparrot.
For att fullinda smaken, kompletteras rdtten av rostat brod med ortsmor.
95:-

Vinforslag:Il Muretto, Sangiovese, Toscana, Italien

Paj med jordartskocka och Boxholmsost
Ett frasigt pajskal, fyllt med kramig jorddrtskocka,
spenat och lagrad Boxholmsost.

Pajen serveras med fetaostrora och fdrsk spenat.
105:-

Vinforslag: Lama Chard50nnav, Toscana, Italien

Soave Classico, Garganega, Italien

Varmrokt laxterrin med stenbitsrom
En kramig och luftig terrin gjord pa farskost och var egen varmrokta lax.
For att vacka smaklokarna, tillsdtter vi lite citron och toppar med
stenbitsrom och serranoflakes.
Laxterrinen serverad pa en badd av sallad.
115:-
Vinforslag: L.ama, Chardonnay, Toscana, Italien
Sassone, Trebbiano, Italien
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Varmridtter

Halstrad torskrygg med artpure och farskpotatis
Var MSC-mdarkta torskrygg serveras med smakrik drtpuré med en diskret
ton av vitlok. Potatisen dr ostgotsk och gar hand i hand med var inlagda
butternutpumpa som dr riktiga fdargklickar pa en vialkomponerad tallrik.
Ratten toppas av farsk spenat med stdank av citron.

210:-
Vinforslag: Soave Classico, Garganega, Italien

Parlhona pa en spegel av senapsvelouté
Med inspiration av det franska koket serverar vi en rdtt som dar bade
spannande och vacker. Pdarlhonan serveras pda en badd av vinbrdsserad
svartkal, upplagd pa en spegel av vilsmakande senapsvelouté.
Till detta serveras en blandning av pressad morot och ostgotsk potatis.
240:-

Vinforslag: Spigallo Chianti, Sangiovese, Italien
EKO: Libertate, Trebbiano di Soave, Italien

Radjursfilé med portvinssas
Denna radjursfilé kommer fran Basunda Gard och kompletteras med
gudomlig portvinssds och honungsbrdsserad kdlrot. Den rastekta potatisen
Jran Ostergotland, ger en naturndra kdnsla.
280:-

Sterpato, Sangieoves, Toscana, Italien

Vildsvin med smak av Malexanderskogarna
En vild rdtt, med smaker av kantarell, marinerat vildsvin, citronmeliss,
rosmarin och honung. Anrdttningen serveras med riven, bakad potatis och
frasiga morotschips.
260:-
Vinforslag: Scaligio, Cabernet Sauvignon, Italien

Till alla varmratter serveras hembakat brod och smor
samt kaffe/te
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Kummel med ortkryddat smor
Denna goda kummel serveras med 0stgotsk potatis och persilladekryddat,
skirat smor samt gronsaker
(ingar i vara 2-rdttersmenyer)

175:-
Vinforslag: 14 Hands Hot to trot, Chardonnay, Riesling, USA

Kyckling med soltorkade tomater
Denna stekta kyckling fran Sverige, serveras med en kramig, valsmakande
sds. smaksatt med soltorkade tomater.
Till detta serveras ostgotsk klyftpotatis och gronsaker.
(ingar i vdra 2-rdttersmenyer)
175:-
Vinforslag: Spigallo Chianti, Sangiovese, Italien

Sommarhagens klassiska viltfarsbiff
Denna hemmagjorda klassiker dar mycket populdr bland vara gdster.
Vi serverar den tillsammans med en god enbdarssds, rdrorda lingon potatis
Jfran Ostergotland.
(ingar i vdra 2-rdttersmenyer)
165:-
Vinforslag: Sterpato, Sangieoves, Toscana, Italien

Till alla varmratter serveras hembakat brod och smor
samt kaffe/te
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Desserter

Semifreddo med smak av Madeira
En hemmagjord kramig Semifreddo (= italiensk smaksatt glass, lik en fransk
Parfait) med smak av Madeira. Denna smdaltande goda dessert kompletteras
med tva lager av valnotsmardng och toppas med madeirainlagda korsbar.
Perfekt till kaffet!
115:-

Sommarhagens Johanna-bakelse
Ar du en chokladiilskare? D& kommer du gilla Sommarhagens egen
chokladbakelse med bade mork och vit choklad.
Som pricken over i, toppas bakelsen med mynta.
120:-

Appelbakelse med vaniljglass
En lyxig smordegsbakelse med dpple och kanelfylining, som serveras med
gammeldags vaniljglass.
En frdsch avslutning efter en perfekt middag!
110:-

Osttallrik
En tallrik med blandade ostar och marmelader fran Hargodlarna.

105:-

Kaffe och hembakad kaka
65:-
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Sommarhagens 3-ratters menyer
Meny Radjur

Rodbetssoppa med chevre
Var egen fargsprakande rodbetssoppa, bade vdarmer kroppen, dr en frojd for ogat och for
gommen.
Soppan toppas av en krdmig chevrerora och riven fdrsk pepparrot.
For att fullinda smaken, kompletteras rdtten av rostat brod med 6rtsmor.

Radjursfilé med portvinssas
Denna radjursfilé kommer fran Basunda Gard och kompletteras med gudomlig
portvinssds och honungsbridsserad kdlrot. Den rdstekta potatisen frén Ostergétland, ger
en naturndra kdnsla.

Appelbakelse med vaniljglass
En lyxig smordegsbakelse med dpple och kanelfyllning, som serveras med gammeldags
vaniljglass.
En frdsch avslutning efter en perfekt middag!

Pris: .485:-

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

Meny Parlhona

Varmrokt laxterrin med stenbitsrom
En krdmig och luftig terrin gjord pa farskost och var egen varmroékta lax. For att vicka
smaklokarna, tillsdtter vi lite citron och toppar med stenbitsrom och serranoflakes.
Laxterrinen serverad pd en bdadd av sallad

Parlhona pa en spegel av senapsvelouté
Med inspiration av det franska koket serverar vi en rdtt som dr bade spannande och
vacker. Pdrlhonan serveras pa en badd av vinbrdsserad svartkdl, upplagd pa en spegel av
vdlsmakande senapsvelouté.
Till detta serveras en blandning av pressad morot och 0stgotsk potatis.

) Sommarhagens Johanna-bakelse
Ar du en chokladdlskare? DG kommer du gilla Sommarhagens egen chokladbakelse med
bade mork och vit choklad.
Som pricken over i, toppas bakelsen med mynta.

Pris: 475:-



